Den Gegenbesuch schon fest im Blick

Mitglieder des Vereins ,L'Envol Louésien” waren flir drei Tage zu Gast bei der Aktiven Werbegemeinschaft

Von Jiirgen Bohlken

HARPSTEDT = Beim Ab-
schlussabend im Restaurant
.Lo Scoglio” stieg Laurent
Chevalier auf einen Stuhl und
hielt eine flammende Dankes-
rede: Die Gastfreundschaft
der Aktiven Werbegemein-
schaft und das Programm der
deutsch-franzdsischen Begeg-
nung hatten jene sieben Mit-
glieder des noch jungen Ver-
eins ,L'Envol Louésien”, die
fur drei Tage in Harpstedt
weilten, schwer beeindruckt.
Petrus tat ein Ubriges zu der
ungezwungenen Atmospha-
re, die zwischen Gasten und
Gastgebern herrschte. Die
Franzosen wurden von der
,soleil” (Sonne) verwohnt.

Bereits kurz nach ihrer An-
kunft auf dem Marktplatz
hatten sich die Louéser auf
~Drahtesel”  geschwungen.
Eine Radtour sei hierzulande
am Maifeiertag einfach ein
Muss, weift der Werbege-
meinschaftsvorsitzende Ste-
fan Wachholder. Die Franzo-
sen sollten diesen ,Brauch®
mitmachen, ohne nach den
Strapazen der langen Anrei-
se iiberfordert zu werden.
Die Radelstrecke hielt sich
daher in Grenzen.

Auf dem Koems-Geliande
angekommen, fiihlten sich
die Louéser wie zu Hause,
trafen sie dort doch gleich
auf andere Landsmdinner
und frankophile Harpstedter.
~Prager”-Chef Steffen Akker-
mann begriifte sie beim
~Himmelfahrtskonzert” in
ihrer Landessprache. Josette
und Pierre Marreau, Christa
und Friedrich Harnisch so-
wie weitere Biirger freuten
sich ebenfalls iber ein Wie-
dersehen mit zum Teil ,alten
Bekannten™. Zu der Loueser
Delegation zahlte Cécile Che-
valier, die frithere Leiterin
der Societé Musicale de Loué
(und Enkelin von Gustave
Niesseron, der zu den Be-
grilndern der Gemeindepart-
nerschaft zihlte). Thr Mann
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Gruppenbild mit Gemeindedirektor: Uwe Cordes (rechts) hief die Louéser und ihre Gastgeber herzlich willkommen.

Bis in den frithen Sonntagmorgen feierte die Gruppe mit Gas-
tronom Niko Maxudis (2.v.l.) un .Le Bistro®.

sich indes unermidlich den
Mund fusselig. Der aus Loué
stammende Franzose, der
seit Jahren mit seiner Frau

Laurent, ebenfalls seit lan-  Anita und seinen Kindern in
gem mit dem Flecken ver- Klein Kéhren lebt, nahm
bunden, . nicht nur
nahm  schon Betriebe selbst  zwei
vor Jahrzehn- kennen gelerm Gaste auf,
ten  am Ju- sondern  trug
gendaustausch  teil  und  zudem als Dolmetscher ganz
spricht — mittlerweile  gut  erheblich zum gegenseitigen

Deutsch.

Andere Franzosen erlebten
thre Harpstedt-Premiere”
und lernten sich dabei kurio-
serwelse auch untereinander
erst richtig kennen. Der Mai-
feiertag klang auf dem Koh-
rener Schiutzenfest aus. Da-
hei entpuppte sich der quirli-
ge Thierry als Stimmungska-
none. Laurent Bled redete

Verstandnis bei.
Ein kleiner Ausflug in die

Harpstedter  Geschaftswelt
und in den Amtshof be-
stimmte nach einem reich-

haltigen Friihstiick in ,,Uwe's
Café" den Freitag. Verwal-
tungschef Uwe Cordes ge-
widhrte der Gruppe im Amts-
hot einen Einblick in die
Struktur der Samtgemeinde
und iiber-
reichte Anste-
cker mit
deutscher

und franzdosi-
scher Flagge.
Peter  Bode
empfing die
Delegation in
der Girtnerei
Knolle mit ei-

Durfte beim Himmelfahrtskonzert den Takt-
stock schwingen: Cécile Chevalier (1)

nem Glas-
chen Sekt,
fiihrte sie
durch den
Betrieb  und
erliuterte im
Gewadchshaus
unter  ande-

rem die aus-

geklugelte Bewadsserungs-
technik.
Thea und Rudolf Alfken

Auf zur lustigen Rutschpartie
tm Restaurant Lo Scogho”.

cke, Krimmung, Farbe der
Kapfe und anderen Kriterien.
Der Alfken-Hof baut auf 15

tischten auf ihrem Hof in  Hektar Spargel und auf sie-
Groft Kohren ein reichhalti-  ben Hektar Erdbeeren an.
ges Spargelbuffet auf. Auf Momentan, in der Erntesai-
die  Historie son, herrscht
des Betriebes Ausﬂug nach im  Hofladen
ging anschlie- Bremerhaven tagtdglich

lsend Karl Hochbetrieb,
Landwehr, ein Freund des Kleine Einblicke in die Ge-
Hauses, ein. Bel einer Be- heimnisse professioneller Fo-
triebsfihrung  zeigten sich  tografie gewahrte Antje Roh-

die Gaste angetan von der
automatischen Sortierma-
schine: Bis zu acht Arbeits-
krafte legen das Edelgemiise
auf das Forderband. Die Ma-
schine fotografiert jede ein-
zelne Stange, schneidet auf
Lange ab und sortiert zwi-
schen 400 und 500 Kilo-
gramm pro Stunde nach Di-

linck vom Harpstedter Stu-
dio .Photogen”.

Speis' und Trank kamen
wdhrend des Besuchs der
franzdsischen Gaste beileibe
nicht zu kurz: Am Freitag-
nachmittag gab's  warmen
Butterkuchen im , Rackhus”
auf  dem  Koems-Gelande,
und am Abend verwdhnte

Laurent Bled

Gaste und
Gastgeber in
seinem  Gar-
ten mit defti-
ger Kost vom
Grillrost.

In die See-
stadt Bremer-
haven ging's
am  Samstag.
Zwischen ei-
nem Aufent-
halt 1m ,.Zoo
am Meer"
und einer Ha-
fenrundfahn

Erklart hier die moderne Spargelsortierma-

schine: Rudolf Alfken (rechts),

starkten  sich
alle  Beteilig-
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Abschlussabend:
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Restaurantchef Eduardo Santucci beweist

Temperament beim Tanzchen mitt Montka Schiifers.

Restaurant bei einem tollen
Fisch-Essen. Abends durfte
dann erneut nach Herzens-
lust  geschlemmt werden:
Eduardo Santucci  erfreute
die Gaumen in seinem Res-
taurant Lo Scoglio™ mit Pas-

ta, Gambas, Fleisch und
Wurst. Bis in den frihen
Morgen wdhrte der Ab-

schlussabend, der im ,Le Bi-
stro” seinen Ausklang fand.

Jch komme seit 32 Jahren
nach Harpstedt. Aber dass in
Kéhren so guter Spargel
wdchst, ist mir bislang ver-
borgen geblieben”, merkte
Laurent  Chevalier augen-
zwinkernd an. Vor ihrer Ab-
reise  am - Sonntagmorgen
deckten sich die Loueser
noch auf dem Alfken-Hof
mit dem edlen Gemiise ein.
Deutsche und Franzosen
einigten
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Herrliches Fruhlingswetter begleitete die Hafen-

rundfahrt in Bremerhaven.

—' sich auf ei-
nen  mog-
lichst
schnellen
Gegenbe-
such. Im
September
oder Okto-
ber wollen
Mitglieder
der Werbe-
gemein-
schaft in die
rund 1000
Kilometer
entfernte
Partnerstadt
reisen,  um
den Aus-
tausch  mit
dem Verein
LL'Envol
Louésien”
Zu  vertie-
fen, der es
sich Zur
Aufgabe ge-
macht hat,
Feste zu or-
ganisieren.

Foto: boh



